
UT SONNEKLUKSKE
Brasserie & Lunch

Voorgerechten:
Tomatensoep

Kippensoep

Carpaccio (€ 3,50 extra)

Hoofdgerechten:

Kipsaté

Schnitzel “Wiener art”

Zigeunerschnitzel

Schnitzel met champignonroomsaus 

Varkenshaas

Mixed grill 
Kogelbief, varkenshaas, kipfilet, spek & maiskolfje

Zalm met dillesaus

Pasta scampi’s in kreeftensaus

Salade mozzarella & tomaat (VEGA)

Dessert:
Dessert van de chef

DINER KAART
3 gangen
menu

Stokbrood met 

kruidenboter 

als v
oorafje

Tip:



Voorgerechten:
Stokbrood met kruidenboter 	

Goed gevulde tomatensoep	

Kippensoep 	

Carpaccio van ossenhaas	

Carpaccio van ossenhaas truffel mayo	

Hoofdgerechten:
Kipsate met friet, kroepoek en atjar	

Schnitzel “Wiener art”	

Schnitzel met champignonroomsaus	

Zigeunerschnitzel	

Varkenshaas	

Mixed grill	
Kogelbief, varkenshaas, kipfilet, spek & maiskolfje

Spareribs 700 gram 	

Zalm met dillesaus	

Pasta scampi’s in kreeftensaus	

Salade mozzarella & tomaat (VEGA)	

Dessert:

Cookie Caramel	
Vanille roomijs met karamel blokjes, 
chocoladesaus en slagroom

Landgraafse Dame 
Vanille roomijs met slagroom en chocoladesaus

Onze wijnen:
Rood “Merlot” 

Wit droog “Chardonnay”

Wit zoet “Klosterkrone”

Rosé “Cinsualt”

Onze bieren van de Tap:
Birra Moretti

Brand bier “Dubbel Bock”

Affligem Blond 0,0%

Onze bieren op fles:
Affligem “Dubbel”

Texels “Tuunwal tripel”

Affligem “Blond”

Affligem “Belgisch wit”	

Onze speciale koffies:
Irish Coffee (whiskey)

Caribbean coffee (rum)

Italian coffee (amaretto)

Spanish coffee (Licor 43)

French coffee (Grand Marnier)

Ibiza coffee (gin)
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